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NAVIDADES, del27 al 29 de DIGIEMBRE
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Pilar Valdeﬁesno

Viernes 27 de Diciembre

21:30 h. Cena hotel Gran Corona Sol 4 estrellas.
Diversos platos a elegir, vino y agua incluido.
Tiempo libre por la monumental ciudad de Salamanca.
Se pernoctara en el hotel Gran Corona Sol 4 situado en
zona céntrica, a 5 minutos andando de la plaza Mayor.

Sabado 28 de Diciembre

GANADERTA DE TOROS DE LIDIA “EL PIIAR” Y GANADERTA “WALDEFRESNO” .
8:30 h. Desayuno buffet hotel Gran Corona Sol.

10:00 h. Recepcién en la Finca de la Ganaderia de Toros de Lidia
“Valdefresno”.

10:15 h. Tour guiado por dentro de los cercados viendo vacas madres,
sementales, novilladas picadas y corridas de toros.

12:45 h. Recepcién en la Finca de la Ganaderia de Toros de Lidia “El Pilar”.

13:00 h. Visita instalaciones e Introduccién historia de la ganaderia.

g RESERVAS E INFORMACION: IVAN GOMEZ 672 38 87 51
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13:30 h. Canida en los
salones de la finca Puerto de la
Calderilla.

Entrantes a base de productos ibéricos y
quesos. Ensaladas.

Plato principal: solamillo a la plancha o carrilleras.
Postre casero. Pan, agua y vino incluidos. Café y licor.

14:45 h. Tour guiado por dentro de los cercados viendo vacas madres,
sementales, novilladas picadas y corridas de toros.

21:30 h. Cena hotel Gran Corona Sol 4 estrellas.
Diversos platos a elegir, vino y agua incluido.
Tiempo libre por la monumental ciudad de Salamanca.Se pernoctara en el

hotel Gran Corona Sol 4 estrellas situado en zona céntrica, a 5 minutos
andando de la plaza Mayor.

Damingo 29 de Diciembre

GANADERTA DE TOROS DE LIDIA “RARCIAL”
8:30 h. Desayuno buffet hotel Gran Corona Sol.

10:00 h. Recepcién en la Finca “Barcialejo” de la Ganaderia de Toros de
Lidia “Barcial”.

g RESERVAS E INFORMACION: IVAN GOMEZ 672 38 87 51
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10:15 h. Visita guiada por
los cercados de machos de la
ganaderia “Barcial”

12:30 h. Tentadero de profesionales y
aficionados practicos con eralas de “Barcial” en la

finca “1La Matilla”. A continuacién, capea con vacas.

15:00 h. Caomida campera con cocido campleto y bebida en la Finc2
Matilla”.

17:00 h. Regreso a nuestras casas.

Nota: el transporte, para dar libertad y que cada persona O grupos puedan
asistir desde cualquier punto de Espafia corre por cuenta de los asistentes

PARA SOLICITAR PRECIO Y TODO TIPO DE INFORMACION ADICIONAL PONERSE EN
CONTACTO A TRAVES DEL NUMERO DE RESERVAS INDICADO.

g RESERVAS E INFORMACION: IVAN GOMEZ 672 38 87 51



